Hamburgs exklusivste Delikatessladen bieten Spezialitaten aus aller Welt

Paradies fiir Hobbykoche

kkurat geordnet sind die

erlesenen Kostlichkeiten

in den eleganten Regalen:
handgeschopfte Schokolade von
Zotter aus Osterreich, feines
Marzipan von Summerbird,
Pastasaucen von Il Mongetto,
feine Ole und natiirlich Spezia-
lititen wie Rosenmarmelade
aus dem beriihmten Pariser
Delikatessenhauses Fauchon.
Das kleine Geschéaft von Peter
Oschitzchen in den Hohen
Bleichen 26 ist ein Schla-
raffenland flir GenielSer
und ein Fundus fiir
Hobbykoche.

Der Hamburger Fein-
kosthandel ist im Um-
bruch: Viele traditions-
reiche Delikatessenhdnd-
ler sind in den letzten
Jahren von der Bildfliche
verschwunden. Dafiir hat
sich eine neue Generati-
on etabliert, die exklusi-
ve Geniisse den Hambur-
gern zuganglich macht.
Langst brauchen Gour-
mets nicht mehr nach
Paris zu reisen, um die
Kostlichkeiten von Fau-
chon zu kaufen. Die neu-
en Experten erledigen
das. Und die Auswahl ist
mittlerweile fast Schwin-
del erregend grof.

Peter Oschétzchen hat
sich mit seinem Geschaft
lingst eine grofRe Anzahl
an Stammkunden er-
arbeitet. Die kaufen bei ihm
nicht nur fiir den eigenen Ge-
brauch, sondern auch, um an-
dere mit den feinen Geniissen
zu begliicken. Olivenol statt
Blumen. Der 30-Jdhrige stammt
in vierter Generation aus einer
dédnischen Gewtirzfamilie und
siedelte vor zehn Jahren nach
Deutschland iiber. Nach einem
Ausflug in die Modebranche
machte er sich mit dem Delika-
tessengeschift selbststandig.
Heute betreut er Hobbykoche
jeden Alters. Die schitzen die

Auswahl und die Tipps: Rat-

schlige und Rezepte gibt es bei
Oschdtzchen gratis dazu.

Viele Kostlichkeiten impor-
tiert er selbst, Tee aus Frank-
reich zum Beispiel, den es iiber-
haupt nur vier Mal in Deutsch-
land gibt. Rund 3000 verschie-
dene Produkte gibt es bei
Oschitzchen, 20 verschiedene
Pfeffersorten und iiber 200
Gewiirze sind darunter, von
denen die auf Curry basierende

g

PeterOschﬁtzhen verauﬂ in seinem Laden an
den Hohen Bleichen Delikates aus aller Welt

Mischung ,Morgenland“ in
Hamburg der heimliche Renner
und meistens ausverkauft ist.
Ole und Essige konnen ver-
kostet werden, der 400 Euro
teure, 50-jahrige Tradizionale
natiirlich ausgenommen. ,Ein-
kaufen muss ein Erlebnis sein®,
sagt Peter Oschétzchen. Dass
Glaser in Seidenpapier gewi-
ckelt werden, gehort bei ihm
zum Standardprogramm. Das
Auge isst schlieBlich mit.
Weniger bekannt und fast
noch ein Geheimtipp fiir fri-

sche Zutaten und Kostlich-
keiten italienischer Provenienz
ist das Geschift von Paola Ali-
mentari in Ottensen. In der
Ottenser Hauptstralie 59 gibt es
Obst und Gemiise, Krduter in
Topfen, aber auch eine hervor-
ragende Auswahl an italie-
nischer Salami oder hausge-
machte Antipasti sowie ebensol-
che Panna cotta. In der Saison
bekommen Feinschmecker bei
Paola auf Bestellung schwarze
und weilke Triiffel.
Aus einer alten Ge-
wiirzfamilie stammt
Viola Fuchs, die in
ihrem Geschéift am
Eppendorfer Baum 38
ebenfalls mehr als 200
verschiedene Gewiirze
im Angebot hat. Mit
Superlativen kann der
hiibsche Laden al-
lerdings auch in ande-
ren Bereichen auf-
warten: liber 30 Pasta-
sorten, 40 verschiede-
ne Ole und 37 Essige
sowie 20 unterschiedli-
che Senfsorten warten
dort auf genussfreudi-
ge Kaufer. AuRerdem
gibt es feine Schoko-
laden und exotische
1S Trockenfriichte.
o Wer aber seine kuli-
¢ narische Liebe zu Ita-
lien ausleben mochte,
schwelgt bei Androna-
co in der Moorfleeter
HalskestralRe 48 in mehr als
300 Sorten Pasta, iiber 1100
Weinen, gewohnlichen und
ungewohnlichen Pesto-Zuberei-
tungen, Brot aus Sizilien und
unzihligen Salami- und Kése-
sorten. Freunde der italieni-
schen Kiiche aus dem Westen
der Stadt miissen demnéchst
keinen langen Anfahrtsweg
mehr in Kauf nehmen: Vincen-
7o Andronaco wird voraussicht-
lich im Oktober einen zweiten
Supermercato in Bahrenfeld
eroffnen. Deborah Kniir



